
Antipasti - Starters

ACCIUGHE DEL CANTABRICO: ( 1 - 3 - 4 - 6 -7 )                                   18
Acciughe, pan brioche e burro d’ Isigny                                                                                     
Cantabrian anchovies, pan brioches and d’Isigny butter

VENTRESCA DI TONNO BALFEGO’: (4)                                                 30
Ventresca di tonno rosso a crudo, salsa di soia e sale maldon
Raw tuna belly, soy sauce and sal maldon

POMODORI E PESCHE: ( 7 )                                                                        20
Carpaccio di pomodori, pesche alla brace e burrata di bufala
Tomatoes carpaccio, grilled peaches and buffalo burrata

TARTARE: (10 - 12)                                                                                             24
Tartare di manzo con senape al miele e cetriolini sott’aceto e midollo arrosto
Beef tartare, pickels and honey mustard on roasted bone marrow

Primi Piatti - First Dishes

RISOTTO: ( 7 )                                                                                                      23                                   
Riso Riserva San Massimo alla parmigiana, aglio nero e limone fermentato
Riserva San Massimo rice with black garlic and fermented lemon

FOGLIE DI ULIVO: ( 1 -3 - 6 - 7 - 9 - 10 - 12 )                                             25
Strascinati alle foglie di ulivo e ragù di cortile (faraona, coniglio, pollo e anatra) e
tartufo nero estivo
Olives leaves pasta with rabbit, guinea fowl, chicken and duck ragù and black
truffle

RAVIOLO: ( 1 - 3 - 4 - 10 - 12 )                                                                         26
Raviolo aperto al nero di seppia ripieno di baccalà mantecato e crema di zucchine
trombetta
Fake cuttlefish ink raviolo filled with creamed cod  and zucchini cream

SPAGHETTO: ( 1 - 3 - 7 - 10)                                                                           28
Spaghetto tiepido, burro acido, caviale e erba cipollina 
Cold spaghetti, acid butter, caviar and chives

Seconde Portate - Main Courses
MERLUZZO: ( 4 - 9- 12 )                                                                                    30
Merluzzo in olio cottura, salsa alla mediterranea e cappero candito
Oil boiled cod ,tomatoes and cadied capers

MELANZANA: ( 6 - 8 )                                                                                       20                   
Melanzana perlina, pesto alla trapanese e miso
Eggplant,miso, dried tomatoes and almonds

DIAFRAMMA:                                                                                                      30                    
Diaframma di manzetta prussiana, chimichurri e friggitelli
Entraña, chimichurri an green peppers

CORDON BLEU: ( 3 - 1 - 7 )                                                                             33
Quaglia ripiena e di fontina d’alpeggio e prosciutto cotto arrosto e misticanza alla
senape
Stuffed quail with Alpine Fontina and roasted cooked ham, served with mustard-
seasoned mixed salad

DUBAI CHOCOLATE:  ( 1 - 6 - 7 - 8 - 12 )                                                10
Spuma al cioccolato, pasta kataify, gelato al pistacchio e pistacchi tostati
Chocolate foam,Kataify and pistachoes ice cream 

TIRAMISU’:  ( 1 - 7 )                                                                                           10
Tiramisù alle nocciole 
Hazelnuts Tiramisù

CAMPARINO:  ( 7 - 12 )                                                                                   10
Pannacotta al pepe di Szechuan, rabarbaro candito al Campari 
e zucchero frizzante al lampone
Szechuan pepper Pannacotta, candied rubarb, campari and raspberry 
sparkle sugar

Dolci e non...

FORMAGGI:  ( 7 )                                                                                             17 
Selezione di formaggi italiani e francesi
Italian & French cheese selection



À la carte

Lista Allergeni:
1: Glutine – 2: Crostacei e derivati – 3: Uova – 4: Pesce e derivati – 5: Arachidi e derivati – 6: Soia e

derivati – 7: Latte e derivati
8: Frutta a guscio e derivati – 9: Sedano e derivati – 10: Senape e derivati – 11: Semi di sesamo e derivati

– 12: Anidride solforosa e solfiti
13: Lupini e derivati – 14: Molluschi e derivati

Allergen List:
 1: Gluten – 2: Crustaceans and products thereof – 3: Eggs – 4: Fish and products thereof – 5: Peanuts

and products thereof – 6: Soybeans and products thereof – 7: Milk and products thereof
 8: Nuts and products thereof – 9: Celery and products thereof – 10: Mustard and products thereof – 11:

Sesame seeds and products thereof – 12: Sulphur dioxide and sulphites
 13: Lupin and products thereof – 14: Molluscs and products thereof

Coperto 6
Acqua 3
Caffè 3,5
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